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Themen

Bio-Gemuse und -Kartoffeln sind tragende
Ackerbau-Kulturen. Anbau, Lagerung und
Vermarktung bieten Chancen, sind aber
auch eine Herausforderung. Wer am Markt erfolgreich
sein will, muss auf dem neuesten Stand sein. Aktuelle
Informationen, Antworten auf wichtige Fragen, Dis-
kussionen, Einschatzungen von Experten: Dafir ist
das ,4. Bio-Fachforum Gemise und Kartoffeln“ die
richtige Buhne. Bereits am Vorabend l&dt das Kom-
petenzzentrum Okolandbau Niedersachsen (KON) zu
einem Treffen in gemutlicher Runde ein.

Das KON veranstaltet zum vierten Mal den Branchen-
treff, der die Marktteilnehmer aus den deutschsprachi-
gen Landern sowie den Niederlanden zusammenbringt:
Erfahrene und neue Bio-Landwirte, umstellungsinter-
essierte Landwirte, Warenbiindler, Verarbeiter sowie
GroB- und Einzelhandler. Sie erhalten Ideen und Anre-
gungen zur Marktentwicklung, zu Anbau und Technik.
Ausstellerstande und groBziigige Pausen bieten M6g-
lichkeiten der Vernetzung in guter Atmosphére.

Um den individuellen Interessen der Teilnehmerlnnen
gerecht werden zu kénnen, bieten wir Themen in pa-
rallelen Blécken an. Dabei betrachten wir die positi-
ve Marktentwicklung als Teil eines gesellschaftlichen
Wandels und diskutieren diese intensiv mit profilierten
Experten. Zum Programm gehéren auch die drei Spezi-
al-Schwerpunkte, die sich mit Kartoffeln, Zuckerriibben
und Zwiebeln befassen. Zum Abflammen von Unkrau-
tern im Zwiebelbestand wird eine Technik-Neuheit erst-
malig in der Offentlichkeit présentiert. Der Klimawandel
und seine Folgen fir den Anbau sowie die Feldmaus-
plage sind aktuelle Themen. Hersteller und Handler
werden (iber die neue EU-Oko-Verordnung sowie ein
Férderprogramm zur Digitalisierung informiert.

[

S

Gefordert von der
Landwirtschaftlichen Rentenbank  Fenten

o
jab)

nk

Kompetenzzentrum
Okolandbau

Niedersachsen GmbH
|

Di., 5.11.2019

Pescheks
Tagungshotel,
Visselhovede

4. Bio-
Fachforum
Gemiise und
Kartoffeln

Branchentreff fUr Handler,
Verarbeiter, Bundler
und Erzeuger



Programm

Montag 4.11.19

19.30 Uhr Vorabendlicher Branchentreff
in ,,Hof Sonnentau*

»,Hof Sonnentau“ (BahnhofstraBe 15, 27374 Visselhovede)

befindet sich 5 Gehminuten vom Tagungsort entfernt. Die
Verpflegung am Abend ist nicht im Tagungsbeitrag enthalten.
Bitte buchen Sie Ihre Ubernachtung selbststéndig (Kontakt
siehe Tagungsort).

Dienstag 5.11.19

8.00 Uhr Kaffee * Ausstellerbesuche * Networking
9.00 Uhr BegriiBung und Ausstellervorstellung

Parallele Angebote zur Auswahl:

9.30 Uhr A: Zukunftsmarkt Bio
+ Junge Erwachsene go Bio -

aktuelle Studienergebnisse
Dr. Nanke Briimmer, Thinen-Institut
fur Marktanalyse, Braunschweig
Zeitgeist: Sinnstiftendes Essen
in der Gastronomie
Dietmar Hagen, Essenszeit, Hannover

9.30 Uhr B: Zwiebel-Spezial

» Anforderungen an ein modernes
Zwiebellager
Hermann Gaugele jun, Gaugele, Iffeldorf

+ Abflammen von Zwiebeln im Bestand
Martin Becker, Biohof Eilte GbR, Ahlden
Abflammtechnik-Neuheit mit
anschlieBender Gerate-Vorfiihrung
Ole B. Jensen, ENVO DAN, Vejen, Danemark

10.45 Uhr Kaffee * Ausstellerbesuche * Networking
Parallele Angebote zur Auswahl:

11.30 Uhr A: Markt und Handel
* Flachen-, Mengen- und Preisentwicklung
bei Bio-Gemiise und Bio-Kartoffeln
Christine Rampold, AMI, Bonn
Gabriele Held, AMI, Hamburg

Marktexperten vertiefen den Blick:

- Speise-Zwiebeln
Reinhard Meyer, OkoKontor, Uelzen

- geschmackvolle Speise-Méhren
Hubert Merz, Bio-Gemlise EZG,
NeuluBheim

- sortenreines Saft-Gemiise
Boris Voelkel, Voelkel, Hohbeck

- innovatives Frost-Gemiise
Jan Groen, Green Organics, Dronten,
Niederlande

- Speise-Kartoffeln
Daniel Klticken, Bohmer,
Ménchengladbach

- Starke und Flocken aus Kartoffeln
Carsten Niemann, BioKartoffel Nord,
Lichow

11.30 Uhr B: Zuckerriibe-Spezial
» 10 Jahre Erfahrung im Bio-Riibenanbau
Markus Blomberg, Bio-Bérdeland GbR,
Wétzum
+ Ergebnisse der Erzeugerbefragung 2019
und neue Abnahmevertrage
Thilo Hahnkemeyer, Nordzucker, Schladen

Moderation: Henning Niemann, KON - Bettina Stiffel, KON

13:00 Uhr Mittag * Ausstellerbesuche * Networking
Parallele Angebote zur Auswahl:

14:30 Uhr A: Kartoffel-Spezial

+ Saisonverldngerung durch Keimhemmung -
Einsatz von Minz6l im Lager
Andreas Meyer, Certis, Hamburg

+ Initiative Niederlande 2020:
100% phytophtera-resistente Bio-Kartoffel-
sorten in Anbau und Vermarktung
Peter Keijzer, Louis-Bolk-Instituut, Bunnik,
Niederlande

14.30 Uhr B: Forderung / EU-Recht

+ Digitale Transformation der Lebensmittel-
wirtschaft - Férderprogramm ,,S3Food“
Sabine Héfel, Food-Prozessing Initiative,
Bielefeld

» Keine Panik! - die neue EU-Bio-Verordnung
fiir Hersteller und Handler im Uberblick
Jochen Neuendorff, Gesellschaft flir
Ressourcenschutz, Géttingen

14.30 Uhr C: Feldmaus / Klima

+ Feldmausplage:
Wie kénnen Schaden begrenzt werden?
Gerd Sauerwein, Landwirtschaftskammer
NRW, Straelen / KdIn-Auweiler

» Der Klimawandel - Beobachtungen und
Prognosen fiir die Landwirtschaft
Cathleen Friihauf, Deutscher Wetterdienst —
Zentrum fir agrarmeteorologische Forschung,
Braunschweig

16.30 Kaffee * Ausstellerbesuche * Networking
17.00 Ende

Veranstalter,
Ort und

Kosten

° \J
Pfompetenzzentrum
Okolandbau
Niedersachsen GmbH
I

Kompetenzzentrum Okolandbau Niedersachsen GmbH
Bahnhofstr. 15b « 27374 Visselhdvede « www.oeko-komp.de

Tagungskonzeption:
Henning Niemann + Verarbeiter- und Handelsberatung

Tagungsleitung:
Sabrina Amtsberg
Mail: s.amtsberg@oeko-komp.de « Tel. 0 42 62 / 95 93 - 68

Tagungsort:

Pescheks Tagungshotel

Worthstrasse 9 « 27374 Visselhdvede

Tel. 0 42 62 / 93 37 60 » www.pescheks-tagungshotel.de

Tagungskosten fiir den 5.11.2019
Teilnehmerbeitrag: 99 €/ Pers.
... fir aktive Landwirte: 69 €/ Pers.

Die Tagungsverpflegung und MwSt. sind in diesem
Beitrag enthalten.

] Anmeldeschluss:
OLIILTENN o5 Oktober 2019

Anmeldung

Anmeldung ist méglich iiber
QR-Code oder folgenden Link:

www.oeko-komp.de/fachforum



http://www.oeko-komp.de
http://www.pescheks-tagungshotel.de
http://www.oeko-komp.de/fachforum



